賈空麗圧丸! H 炊飯ジか 


— 保謡霞 

階した場合に I ; 


持を修理 


取扱説明書、本1ネ表示などのを意書きに従った使用状態で保認期間巧に故障した場合には、無料修理いたします。製話と本書 
をご持参のラそ、お買い上げの販売店にお申しつけください。製品のをる場所での出張修理や製品輸送の場合は、出張料や輸 
送料などの実費を申し受けます。 


型名 


NP - NC 10/ NP - NC 18 


’お名前 

巧 

:ご住所〒 

1 



修理メモ 


《ぉ巧い上げ曰《お就3!を•住所 

_年月曰 

保菌期間 
ぉ買い上げ日ょり 

制が年 

なべフッ素加工 I 

_3 年 I _。_ I 

《刷1に記入のない場合は無効とな0ますので、おずご確認ください。 

なべを交換される場苗ま右記の部廚舊号をご連絡ください。[なべり.日しサイズ) B 346-6 B . なべ （1 .呂 L サイ刃目 347-6 B ] 

1.ご転居•ご贈答歳などでお賢し'！上げの販売店に修理をご依顆になれない場をは、興社のお客様ご相談窓口にご連絡ください。 
呂.な謡期間巧でを次の場合には有料懷理になり東す。 

C イ)使巧上の誤りや不当な修理•改造による故障および損煽。 

(口)お質い上げ後の輸送•移動•落下などによる故障および損傷。 

(八)义が•地農•水害•落麗•その他の巧が地を、公害•塩害•ガス害(硫化ガスなど)、異巧里圧•指定がの使巧體源(證圧 • 周波 
数)などによる巧障および損傷。 

(二)一 般家庭用がか(たとえば樂務用など)に使巧立れた巧をのが 障 およぴ損囑。 

(ホ)車両•船舶などに 搭我され た 場を の故 苗 および損侮。 

(へ)本溝の ご巧おびなし'! 場を。 

(卜)本香にお買い上げ年月日•お客様を•販巧店おの記入のないおを、あるいは字句を誉さかえ5れた巧を。 

(チ)消耗がなどの交換。 

( IJ ) 下記の使し巧をした巧合のなべ巧面フッお加工の庙くれ•はげれなど 

-食器洗いのため、 スフー ンや食器などかたいちのを入れたり、洗ったりした場合。 

. なべのお手入れに、たねしやみがを粉などを使った場合。 

-なべの中で酢を使った場合。 

-お臭い上げ後の落下や輸送などで生じたへこみ 

-その他取扱説明害•本体貼がラベルなどの記載事頂にそわない使いちをした場合。 

迂本書は曰本国巧においてのみ有効です。 

This warranty is valid 曰 niy in Japan . 

4 .本害は盤難•化おなどの不可お:力拟がで紛失をれた攝合は再発行いたしませんので大切に保管してください。_ 

♦お客様にご記入いただいた記載巧容は、保証期間巧のヴービス活動およびその後の安を点検活蘭のために利用ごせていた 
だく場合がございますので、ご了承ください。 

♦この保詔香は、本香に明おした期間•条件のをとにおいて無料修理をお約束するをのです。したげって、この保認害によっ 
て保証害を堯巧している者(保班賈任者)およびそれむがの事業者に対するお客様の法律上の権利を制嚴するをのではあり 
ませんので、保証期間経過後の修理などについてごす明の場合は、お買い上げの販売巧または舆なのお客様ご相談窓口にお 
問い合わせください。 

敲卽7ホ—ピン株或尝社 

〒巧な8511大阪市：!ヒ^満]了宜呂〇番5号 巧 (06)6356-2451 


圧力炊飯ずるた故 PSC マーク ‘SG マーク取得 

© PS ご マー ク 

経済産業省が定めた r 消費生活用製品 
安全法」の家庭用の圧力なベあな励 
がまのをを基準に適合していることを 
术します。 


局 

巧品安を谤を 


SG マーク 

製品安全:協会が定めた認定基準に合格 
したことをおし、巧一製品の欠陥によ 
る人身事故が生じた場を、賠償措置が 
と5れます。 




NP - NG 型 r 食®® 


ス yZljMIRUSHI 




型 NP - NC 10 型 耐5巧 
を NP - NC 1 浸型 陌雨另 

取扱說明書•お料理ノート 


♦圧力 iH が飯ジヤーは巧部が蘭圧になる 
ため、取り扱いを誤ると危険でずので、 
この殿扱說明害をお読みになり、成しく 
お使いくだをい。 



右くじ 

mmmztmmmz 


ぃ••ぃ••ぃ••••••ぃ •• 

玄米活お CD お話 . 

おいし < 炊いて•おいしく保温。 
鲁部①なまえと扱いち . 



ご飯の燃きち 

的なげを方‘………" 
無洗米選お…………… • 
し、ろいろなご艱を炊く… 

抵め保温窩め保温 . 

保温見張り恶について…… 

タイマ—ず掏麵 . 

あったか帶狐熱… . 

時刻孤當わせ巧 . 

鎌知窗の種饌と切日かえ方 



♦このたびは、お買い上げし)ただを、まことにありがとう 
ございました。 

♦お読みになごをちとは、大切に保ちしてください。 


赖料理ノート 

腺ま精米のご叛麦混ぜご飯………………18 


お目ご顔 . 18 

山窠おこわ赤頭 . 19 


t 草びゆを米の炊をこみご館 . 呂〇 



おを入れ . 21 

部韶の交換*廣乂について‘ . 26 


圃 3 fei : 產 C 


故障かなと思ったとを 
こんな表示をしたとを 
アフターヴービス…… 
お客様ご相談窓口…… 

♦•♦♦••♦♦ぃ 

S 中 ♦••♦•♦♦•♦ぃ ♦♦♦♦♦♦♦«♦ 
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お使いになる人を他の人への危害、財塵の損害を未然に晚止ずるを货、必ずお守 D いただくことを説明していまず。 
团誤った使い方をしたと巧こ生じる危険倒買塞の程度を、次の区分で說明していまず。 

'細告 死 t 皆重傷に結 CF つ < 恐れびある巧容です。 

' Aim 軽傷または家麗•家財などの損害に結びつ < 恐れがある内容です。 

v _. . .ノ 

画お巧りいただく内容を、次の陵がで説明していまず。 

0 してはいけない「禁山内容です。 

_I 

0実行しなければながよい「指示」内容です。 







圧力炊飯をま全にするために 


巧巧曲が化を化しで、やけど•けび《ザる巧れ 



Q 


〇 


職說お奋 •お料理/— 卜に顯戰の麵•保 S 蝴别の挪雜に使わ棘い 
燕競経路が詰ま0、廊酿中にがぶたと本体の間から蒸気がをれた0、がぶたび開 < 恐れがあ日まず C 
•分星のおえるねりもの(はんぺんなど)やお苗などの苗類を主に使う料理 
(赤旗はあずさを巧にゆでてかを讀理して<ださい。） 

-急激に泡の出る重そラなどを使ラ料理 

• のり巧になるカレーやシチューのルーなどの料理 

• 多 S の油を入れる料理 

-ジャムなどの泡立つ料理 

-食材をポリ袋などに入れて加熱ずる料理 

. クッキングシートなどの落としぶたを入れた料理や蒸し物 

- rt 草がゆ」などの青薬入りのおかゆは最初か S 青薬を入れて炊かない 

圧力げ旗中は絶巧に巧ぶたを開けたり辕動をせない 

圧力炊飯まえに、フックの周囲•フックの愛け部•本体とがぷたの間•巧ぷたパッキン’ 
圧力蘭藉装置•をを弁•雜殼フイルター•蒸気□の周閣にご顔観や米粗などの麗顿がない 
ことを镇誘し、約ぶたは r カチッ J と音がずるまで蹟実に閉める 



• ご飯粒や米粒などの異物びあるとがぶたび完全 
に顔まらず、炊飯中にがぶたと本がの聞から蒸気 
びをれたり、がぶたび開いて內容物びぶを出ず恐 
れびあります。また、を全のため炊飯を受けつけ 
ないことびありまず。 

• ご飯粒や米粒などの異物びあるとがぶたび開か 
なくなることが态ります。 

炊飯の違中にがぶたを開ける場合は、操作部 
の圧力表を、が消をているのを確認してか資、 
がぶをを開ける 


雑爱フイルター-:^ 

... 0 


フックの受け部 


巧ぶた_ 
パツキン 


圧力調觀置 
を全弁- 



-蒸気 □ 


お頁い上げの製湿と本含に記載したイラストは異なることがをりまず。 



Q 


〇 


備はしない。また、漏技術晋总外の人熙分解した:。修理をしない 

火災•感坦•けがの原因になりまず。修理はお賢し化げの販売店または弊社のお客様ご相談窓□にご相談くださし、。 

霧気□に軍を触れない やけどをずることがありまず。 

特に乳幼刷こはをわらせないようご注意くださし、。 

搪れた手で讀茲みプラグを披き嘉ししない 感豊.けがをすることげあります。 


かにつけたり、水をかけたりしない 
本体内部にを水を入れない 


シヨート • 感電の恐れがあります: 


つンセント 


コードや差をみプラグが傷んでいたり、コンセント 
の善し弦みがゆるいとをは使馬しない 

感亟•シヨート•発火の原因になります。 

コードを傷つけない 

無理に脚ブたり、引っ張ったり、ねじったり、たばねたり、高通部に近づけたり、重いを 
のをのせた0、挟み化んだ0、加工したりするとコードび破損し、义が•感電の原因に 
なりまず。 

交流 1 ooviy 外では使用しな:し、乂災•感蕾の原因になります。 

差这みプ3グに藏就を当て邸い 

コンセントに差した差込みプラグに巧巧:を当てるとシヨート•発义の原因にな D まず。 
スライド式テーブルでは差込みプラグにお気び当たらない位畳でお巧い<ださい 。 ■ 



差么みフラグ- 


職口 



做•排気□やずを間にビンやが金および盛願物など 
の駡物を入れない 

感電•異萬動作してけびをずることがあ0まず。 

子供だけで使わせたり幼兜の手®届くところで使わない 

やけど•感電 • けがをする恐れびあ D ます。 


誇なみプラグはコンセントの輿までしつかり誇し & む 感電.ショート.発煙’発火の原因になりまず。 
定格1艮 A な上のコンセントを単独で使う 

他の器具と併用すると分股コンセント部び異常凳熱して凳火ずることがおりまず。 

善逆みプラグ⑩効ロラグの先端)おぶな调の ea こ恩こりが付麓している場潮ま、ぶく盛く 

火淡の原因になります。 

巽常•故随睹に!ま直ちに使播を中止ずるそのまま使用すると発煙.誇乂.感堅.けがに里る恐れがぁります。 

《異常•故描例> • 壁込みプラグ•コ…ドが異簡に熱くなる 

•コードに傷がついたり、饋れると通窜した0しなかったりする 
-本なびをおしたり、異常に熱い 
-本体から煙び出たり、焦げくさいにおいびずる 
• 本体の一部が割れた0、ゆるみやびたつをげをる 
• 炊飯中、底部のフアンび回っていない など 

このような場営は、ずぐに霞なみプラグを抜いて、販売瞄こ厳ず点横•侮狸を難ずる 


排気口 


3 


























































































































































巧を上のご注意 


が義 


A を 



〇 


使用中や德^隱は、蟲溫部に触れない 
またがぶたを開けるとを 
巧蒸気、ご飯慰まぐずとを /(oji 

には手がなべなどに当た S m 

ないぶうに注愚ずる ^こ^’殺 

やけどの原因になりまず。 1 


本体を持ち運ぶときは、ブッシュポタンに 
触れなし1 プッシュボタン 


かぶたげ開いて、けが•やけどをずる 
ことびありまず。 


-特に巧ぶたセット、 
なべなどの金属部 



水のかかるところや、火気の近くでは使捕 

しなし 1感電•漏電•変形の原因になりまず。 

専用なぺながは使巧しない 

なべび過熱したり、異常動作の原因にな日ます。 

荷■強度が不足しているスライド式 
テーブルでは使わない 

スライド式テ…ブルぴ破損して狭飯ジャ…が落下し、 
けび•やけと‘の原因にな D ます。 

荷重強度は、 1.0 しタイプで巧 kg が上、 1.8 L タイプで 
20 k 径が上のをのをお使いくださし、。 


不安定な場所や熱に題い敷物の上では使用 

しない 火災の原因になります。 

乃レミシート•電気力™ペットの上で使巧しない 

アルミ材げ発熱し、発煙•発火の原因になります。 

壁や家貫の近<で使わない。キッチン巧 
贼 iW などで使うときは、中に蒸気げこもを 
ないようにずる 

惑気また强熱で壁や家具を傷め、整な•密形の原因に 

な日ます。 


使用騎说がは、簾風がプラグをコンおントか曼據< 
けが•やけど•絕摄劣化による感黨•滿香乂災の原因になります《 


お手入れ威冷めてか資衍う 
商湿部に邮れ、やけどの恐れげあります。 

差込みプラグをおくと掛ま、コードを 
持たずにがず先端の薰这みプラグを 
持って引をおく 

感電’シヨートして凳义ずることびあります。 


- 4 ^ nsT*g し ••• ftp * tiaSs 、 1 つ" AX * — 

コ…ド巧杳巧域(みと巧な是込がフック巧巧つて 

m 

差込みプラグが当たって、けびをずることびあ D ます。 

む臟巧ぺースメーカーなどをお使いの方は、 

本製品ので使用にあたって匿師とよぐご楠談 
<だをい 

本製扇の動作がぺース><-力一に影響を与ぇることび 
态〇ます。 


お願い 


磁気に覇いちのを近ヴけない 

テレビ•ラジオ•インターホン•無療巧•运話などは、强音の 
入る恐れがあ。ます。 キャッシュ カード•自動改札用定期券- 
カセットテープなどは、記憤び消える恐れびあります。 


本体(特に蒸気口)には、ぶをんなどをかけない 
本なやがぶたなどの変あぶをの原因になります。 


なべの3分の呂(なべに表をしている MAX の 

職に水を入れて心-再- 


ご〜■一 I 一"、が、1コ娜进 

しなし\ ,, MAY ';——— 龐すしめし円半哲 

レみレ I '‘墨,，ぉ辨燃普化ぉ 

なべに傷をつけたり密形をせない 

弓まく欧けない原因にな0まず。 

本体庫巧やなべにご飯粧や米粗などの異物が 
ついをまま使用しない 
ラまく炊けない原因になりまず。 


空だををしない故障の原因になります。 

氷をかけたり水分を會んだものの上に度かない 

癒里•放皆の原因になりまず。 

! H クッキングヒーターの上で使ねない 

胡:障の原因にな0まず。 

直射曰觉が当たる爾で使わない 
変色の恐れがあります。 


) 恐れがありまず。 

臨磯器に蒸; 


他の^磯器に蒸氯が当たる場雨では演用しない 

葱気により，涅歲機器の义災。故階を色’変形の原圈になりまず。 

吸•排氯□をなをぐような堀所(紙•和•じがうたん • 
ピ ニ ール袋•アルミシートなどの上)で德用しない 

故障の原因になりまず。 


玄米活性のお話 


この製品ではを米を炊くことができます。また、玄米を活性化さは栄養価を高める炊をちとして「玄米活性 J メニューび選べます< 


r 玄米活粗メニユー•を選んで玄米を炊飯ずると、まず玄米を活性化させる工程に入。、その後、自動的に通常の玄米欲飯 
工程に移ります。 

玄米を活性化させる工程では、なべ巧の温腹を約40むで2時間維持しまずので炊志上がりまで約吕時間1日分〜3時間 
3。分ぐらいかかります。玄米び活性化することにより栄養素の一つである鮮ヤノ く(ガンマーアミノ酪驗の量び巧の玄米 
の約1.己倍に増加しまず。また、通常の玄米炊飯に比べてやわらかく食べやず<な。ます。 

徽ギサバとは••ギヤバ(ガンマーアミノ酪齡はアミノ酸の一種で組を下ばたり、神経を鎮める効果があるといわれてしなす。 

おいしく巧いて•おいしく瓶豆 


♦米を正しぐ計る 

必ず付属の計量カップすりきりで計ります。計量米びつや市販のカップ (200 mL ) では、差が出ます。 


♦手早く貌弓巧を早く r 洗う J を脚〔、水をためるポウルを用窝してくだ巧い。 

①ずずぐ‘‘ ‘最挪またっぶりの水で大をが〜3固かき混ぜ(約10锁 - --T 

が巧》、水はすぐに捨てる (2 回繰り返す） 

⑥统う••…手のおを立て、米を30回が115秒)かき混ばるように % 

して巧い、そのをたっぷりの水で大きくかきおせ、 ポウル C をめた ■ 

水はすぐにおてる 2がミ 

これを1セットとして2〜4セット繰り返す 、担。でさか ：I V 

③ずずぐ’’ •最後にたっぶりの水で手早く 2回すずぐ - 

(①〜⑨巧10巧な巧で巧えあようにずる） 

♦圧しく水加減をずな 白 r~ 


ポウル区をめた 
なな及りのかを 
粗つでさザ<1 


；/| PI 

護た; 


指をなて、なき 
结ばるように 
なラし 


P の種療 

m^^mm 

一", 

视ホ 


如]減 

水位目鹽どおり 

水位目盛より 
少なめ 

水位旨盛よ:り 
みしをめ J 


:%1 


が水位目盛よりかし多助で炊くときは、るき口ぎれ励 h のため、 
ややちちちち 1 メニュ~で厥いて < ださし、。 

善アルカリ度の強いがを使わない 

アルカリ度の弱い水(目 H 9 m 下)を使用してください。 

黄黎したり、ぺたついたご飯になりまず。 

•默を上がった S 、 すぐに棵ぐず 

余分な水分び逃げて、ふつく 6おいしくなります。 


- _ 葦 水位目盛の 

i--nZO-〜. —■二^-- ,1 ^^ - -米 「1 ま*^3 

i 資ご 2 水を入れる 

r ~ を. 

中:;:;;;;;;可 ;:: B 

" vrr ... ■■■■ の . r —' '一圓 


I 上のか位目盛は 1.0 L サイズ 


おいし < f 呆活 


•なべの中でご飯を保存ずる顯昔(ま、必ず保温磯能を使う 

• 塞込みプラグを巧いた状態、または、保温を取り消した状態で保湿機能を使わずになべの中でご飯 
を保存ずるといやなにおいの原因にな0まず。 

•ご飯の乾爆•いやなにおい•繁包を防ぐた劇こ、このよ:うな保溫はしないなぺ中甲こ盛る 

• ご飯のつぎたし ィー"^'- 

•冷めたご飯からの保温/^ ：、 
•炊きこみ.おこわなどの具や調味料を加えて炊いたご飯 ( \ 

•コ□ッケ.みそ汁などご飯じ例のをの も，く ^、、 y 

• 24 時間 （r 高め保温」では12時間)政上 •ず —;:; ’i •パ/ 

® しゃち)じを入れたまま 一' バ J 

雜が證⑩ご艱!ま、なべ中巧に盛る 











































































































































さ音!!のなまえと扱い方 


惡氛口 

®： i » 時に蒸氣が出てち温に 
なるのでを意して < ださい。 

プッシュがタン 

がぶたを開けるとさに押す 
•圧力式で密開度を上げて炊くために開く 
までがし時間びかかることがあ0ます。 

•炊飯時に圧力びかかっているとき、 
プッシュボタンを巧してを、ま全の 
ため、かぶたは開さませんが故障で 
はあ0ません。 

操作部 


蒸気□セット 



八ンドル 

持ち遠びのときに使う 

差这みプラグ 


瞧口 

体体底部) 


排気口 

(本体裏側） 


雑穀フィルタ 

異物び詰まるのを防ぎます。 

•お手入れ後、必ず巧ぶたセット 
にありつけてくだをい。 

一 P ぶ色 

まを弁- 

圧力詞整装置び目詰ま日し 
た0、故障などの場合に異常 
な圧力を巧くなどのま全誦 
•分躲しないでください。 

お手入れ方法は 
一 P ぶ2 


巧ぶをとつ手 
(ち右2力巧） 

内ぶたセツトを持ち 
運ぶとさに使ラ 



出し方 

差&みフラグを持って引く 
(赤マ~クむ上引を出さない） 
しまし巧ち 

差化みブラ グを持って、2〜 3 cm 
引いて戻すと白動的に巻を込む 


足力調黨装 E 

燃飯時に圧力の謂整を巧ラ 
•分解しないで < ださい。 
お手入れ方法は 

一 P ぶ 2 



サイドをンヴー（本体内側) 


内!ぶたセット止め具 

内ぶたセットの取りはずし•巧りつけのときに使う 
•お手入れを、巧ぶたセットをがず取りつけます。 
P .25 

風た;おンサ~~ 

織飯 

がぶたパッ夺ン 

蒸気口 

なべ 

しゃもじ費け取りつけ部(左ち2力所） 

しやをじをけのつけ方 

•2 力所のツメを本体に強めに押しつけながら 
(①)、脚をしゃをじ受け取 D つけ部の巧に差 
し这む(⑤） 

しやをじ度けのはずし巧 

しやをじ受けをひねり 
なが劫まずす 


しやをじ受け 
取0つけ部 



ジメ 



白米用り 80 mL ) 無洗米専用 (171 mL ) 


恩:ベ巧フッ窠被膜は使用により消耗しまず。 

»をむ e がでをたり、はがれることがありまずが、性能や衛生上のま障はありません。人体への影響(害) 
はな<、炊飯•保温をするラえで問題なくご使用いただけます。 

•フッ素被膜のはがむが気になるときや、なべが変形したときは、購入できます。 一戸ぶ居 


なべのフツ案被膜は傷がつくと、はがれる原因になりまずので、ていねいなお取り扱いをお II いしまず。 
7ツ索被膜を傷めないために次のことをお巧りくだをい。 

<準備のとき〉 

•米に遅じってし巧異物(石など)を取り除いてか6米を洗う 
•泡立て器などで洗米しない 
•金属製のざるをあてて洗米しない 
• 巧飯ジヤー政かでは使わない 
<炊き上がコたとを> 

• なべでがを混ぜない(すしめしなど） 

• 金属製のおたまは使わない(おかゆなど） 

• たたいたりしない(よそラとさなど） 

饿手入れのとき〉 

• スプーンや食器類を入れない 
•謂な料を使った場合は、すぐに洗う 
• スポンジなどの柔らかいをので洗ラ 

• シンナー•ベンジン•みびき粉•たわし類（ナイ□ン•金属製など)•磊白剤などを使わない 


なべを傷めながをめに 


* キ - H ま確実に巧してくだをい。 

•報知音の密化や、 r 巧顔/再加熱」キー、 r とりけし j キー中央の(霉、 —） は、目のす自由なちへ配虜したものです: 


r 無统»单〜- 

お洗米を炊<とさに 
使う一戸.目、戸.1日 


r とりけし J キ™ - 
操作設定の取り消しや 
作動中の儀能を中止ず 
るときに使う 


偏部 

(すべてを表していますび、お使いになる中で 
このよラな表志はしません。） 

液晶部を巧などでこすると黒い綜が出る場合げ 
ありますぴ故障ではあ0ません。(静電気による 
現急でありしば百くずると、もとに麗りまず。） 

f — r 時刻昔わは j キー 

予約時刻や現在時刻ををわせる 
ときに使う 一 P .14、 P .17 


\ 、 口 ㈱ S がし巧きり*的う f ちちちち] 

C-iJ 口し j 巧 ポノ广去 A A A 皇 

六剛;'巧,;'巧飄 

メニユ -) mi ^ bU U"U U 匿理 



r タニ: 1—j キー — 

メニユ-を進ぶとをに使う 
一 P .9 ， 

r 保温灌 I 択 J ホー"- 

階め お 湿」 や 隋め傑品」 を追ぶときに使う 
一戸.13 


白が拓 I 巧きこみす UbU / おこわおかゆあ米', 
[ wm . 推®米 i 気たづぶつうおこげ 广て、 

f __ I 、ず給 

焉湿〔0径め0商め1 >1- 


tt 巧巧 W 爾 ‘.‘一 I …… 1 . 1 . 1 . … 1 ... 

圧力びかかごている 
とをに表巧ずる 


幽 

li ¥ 


r 炊飯/稱娜敵 J キー 

炊飯/巧加おずるときに使う 


お J J キ """" 

巧べたい時刻に自戲的に炊を 
上げるタイマーず約軟飯の 
とをに使う 一 P .14 


お知贷せ 






























































ち團巧各部にご韻粒やホ粒などの異物が付着して 
いるときなお手入れ帶してくださ■い。 ~* P .2 B 

♦ ご飯粒やお摇などの誤物がおるとが端をが寅をに 
围ま S ず、教旗中にがぶをと本な巧圍か每蒸気が 
をれを0、がぶ fc が閱いて巧客蒋がるを出す恐れ 
がを。まず。まを、ままのをめち谊 I を受けごけなし1 
ことがを0まず。 


米の ft 置は、が属の計呈カップを用い、 
ずりきりて哥 "0 ます。 


無洗米のひとおひと«が水になじむ 
よラに S 〜3回やをしくかを湿せで 
かを*水加滅をずる 

水位目盛は、白米の攝合と同じです。 

•無洗米は、精米製法などにより米の表面 
にデンプン質がをく残っている場合があ 
ります。米のデンフン質で、水が白くに 
ごっていると焦ば•ふきこぼれ•巧き上が 
りが票くなる原因になります。白くにご 
るとをは、1〜2度水を入れかえてずず 
ぎまず。 


米のをけち-户 . 5 r おいしく巧く/手早く窺う j 参照 


平らな台の上で、炊またいメニュー巧目盛に合わせて 
氷を入れてください。 

米を平別こならしまず。 

氷の墨!ま、米货カジ重に昔ねせでください。 

•がに愛まな<てをずぐに燃けまず。覆しでお<と， 
かしやむらかをに巧を上汝りまず。 


なぺ辨觸管本体摩内敬水分帮驟颗を戚を取 D 、なぺを本体に入 ft 津す。 

ツイ巧/多™奪滋ず巧滋把をジトに敢むつけ T 《だをし 
«圧力ま巧を簾贷ををパジキンの窗菌度が巧 <、列•逆色を围をるとをにがたいことが最。ます. 
が盈慰ま r カチジ j ときがずるまでをつくりと確実に窺をてく怒をい。 
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扛う €揮 LT 、 莫ニュ -餐選潑 

キー酱禪ずごとに、表お部贷 r が勘を置が r エコ嫉飯] 
-^ r しやコをり带暫しやつをり_!一協つ弓い辟が 
を補か階ちをち脚賴に点翔しなが豆移勸し卖ず。 

•表を部汲中では r ややしやつを0」と r ややをちちち_! 
はりで表していまず。 




ややしやっきり i ややもちをち 


。就自米!；巧きが-約う^をちをな 


A が烏口 
しなが每機 


巧洗米を巧く場を 


がを揮レ*表愚韻に區 S 3 
斌衷號をれ teS 、 (だ 3) 奪押し 
でタニユー卷選盛 

•無洗米選択中に r を米 j ■ r 玄米活性」は 
遇べません。 


を5に巧すご过ご、 r 熟成殺き j 一 r 白米急塞!イ族きこみ」 
一 r ずしをし/おこれ!一隙が唆卜裙就一裙聚活瞄- 
灘穀殺イ蒸競わーブ」イ痴コうおこ闲倒騷に点該 
蘇が芭寢肋ます。 

。溯白米&痛軒廊喃も哥 


文字が点潔 
しなが6移勤 




•白米のをちをち度(白米を炊くとを 
の粘0と弾力の程度)を次の日段階 
で炊きねけることびできます。 


♦キーを押し病けると、早送りができまず， 

なコ炊飯 J に篤ると立まりまず P 
■ r エコ炊を j ’ r 白が(しゃつをり•ややしゃつを日. 
泣。う•ややをちをち•ちちを巧) j * r 熟成肤を J ， 
階漱1 . r 滋が斌性 J . r 雜叛制* m 氮お…プ」 • 
r 化クうおこ呪は、一度港んで炊飯すると、奶こ 
湿び廈レご巧おずるまで設憤をれまず* 


しや诚かがしやコをを煎:巧；!ややおちも暂担おをお 

ちちちち度弱め 4 - ► をちをち度強め 

♦ r 白米急速 J は白米のをちをち巧の選おはでをません。 


(雜揮ず 

殺飯/泻細熱ラ y ブが慮拐し、 駭飯開始の為口 X ィー(ブザー） 

げ鳴りまず。 

裹示部に欽悲上がりまで斌目和ず歸闇(舞うを襄添し素ず。 

華ご飯粧や衆猜などの属物があるとが苗をが誘をに歯まちず、软渡中に 
が,君をと本な巧聞か S 蒸気がを巧た目、列•處をが閣 tvc 巧客物がるを出ず 
瓢があります。まを、體货をを巧黄を受けつはないことがありまず。 

• 辨，京を唐を忘れ霉知き抓ビジビジ j X 3 回廣ることがちりまずが、鼓障で读 
ありません。沈錦:は r 力すッ比育がずるまでをつくりと確実に閉をてくだ 
風、 

•操涅ランブが讚えているが殖謡して r 浦/再が親キーを揮してくだを U 
保通ラジ乃};点口していると r 蘭騎 U に入目まず。一 P •诏 

•软寅中に罵を廣魏を知日をし i とまは鍵をむな!キー货し己 j まを强 r^i 
を押してくだきい。巧菌货リチウム離が切れて、垣を時刻を食わせて 
いなし、とき读、現を廣鍵な表志されまちん。 


巧を上がりまでの I 
目やす時間を表巧 


りきり•をつう•載を旬 


巧 が飾 e 

JUiss ) w , 


m. 


) ほめ CS め J | 


锭き上がりまでの残り時閨は目やずでず。 
室窟•水湿•ま圧嗦如該などによ日かわり 
ます。 
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ご ii のかを方 


■ 3 乃審 


穀審主飾®がか 


巧和 )驗 1113 、綴 SC 類資錠黯君 fc 掛 


易:けことを胃《« 11 が誦是でいるごとを 1 = 

顧してかを舶をを閣けて <旋い。 F -—— 

口が白が]^ 

なき上がると自動的に鶴謡こ移り、巧を巧温ランプが烏なし、 

1時闇か)単をで^ MM 時闇を表をします。 

ずぐにほぐしてを分な水分を逃がずことで、ご巧のかたまり- 

べをつ班をおををまず。 

•ご巧を商<•ずとを I ま、をはどに十舒 M しで巧って:<だをい。 I 吾盏?! 

• 读涅をおり溝して、巧び領 S にずると roh j の表京に戻りまず。 I .. 

• ご策ほぐし忘れ報® wr ビジビジ」 X 呂回鳴ることがちりまずが、 

茵巧!ではを D ません。ご巧を属<?して、列•遠をを扇をてくだをい。 

♦ 嫌終了時の藻绍音[ホ推の穿気防しかたに切りかまることがでを 
まず《まを、がぶた閉め忘れ • ご IS 原ぐし忘れ结巧音[まサイレント 
に切りかえることげできまず。 - P .17 


夕使用後は(とりけし)を巧し、瀬这みプ 5 グを據< 


保温経遇時間を表ホ I 


白がしやっきり • sM * をちるを 


Sh 



與通し f ほめ。畐め. 


C お願レ、 ） 


( お巧 5 巧） 


蒸氣がげ:ないことや匿力]の器巧が消えていることを確認してか良がぶたを開けてくだをい。 

♦炊巧途中でがぶたを開けたり、炊飯を止める場合、 r とりけし」キ■••••を1砂]; Lh 巧します。巧気口 
か S 蒸気び巧いよ<化まずのでまちして<ださい。 

•匿3の表巧び消えたあとでも、フッシュポタンげ重く感じた S 無理にかぶたを開けず、冷まして 
か6開けて<ださい。巧容物びみを出して、やけどの恐れびあ0ます。 

•圧力をかけているメニューでは、げ飯開始か6約1日分で圧力びびか0まず 。圧力げかかり始め 
てか6保温になるまでは、安全のためがぶたを開けないでください。 

♦煩颤の状態により、炊を上がったご飯の廳面がうずく編プることがありまず。 

♦米をつつみこんで炊くために、ご飯の中央部がややくぼむことびありまず。 

•連続して炊 < 場合や保湿をやめてすぐ炊ぐ罵合は50分な上冷まして< ださい。本体やがぶたの温度 
が高いとうまく奶ブません。 

ifSfl が亦おや外ぶたを早く冷ましをい職、で記愈ち緒奪お試し<だ孰 V ; 

■なべに就を入れ、本 iW 齡冷ゃず 
义•ノ .かぶた巧巧け、巧ぶたセットをはずして這[熱板ををまず 




巧統編が 

巧段が|〇巧のしかた 


1 (i ぉザ') を押し、裹お部に SSa を豪雨をせる う ( mm ) を禪し、裹雨部のを避ず 


wmfmRoum 


■ 


r 玄制•なお活性 J ぜ選おホれ101 ?把龄亞 I 

ている状態で r 無號米 J キーを て〕41白おし巧釣•るつう•もちをお 
巧ずと、メこューは r エコ巧勘 高 — ~巧 A 巧 ~ 
へ猿りまず。 ™ 7-〇/1 


無统米選択を亮了 


r 無洗米」が消える 


口賴旣挤っ巧 • がう • もちを旬 


1：00 


無洗米^の解驗を亮了 
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いろいろなご巧を巧く llMlM 

1メニュ ー I 米 fSR メニュ J 水に目 B IttHH はッ7»1 


嚇無洗米をお使し、の場合は P . S 、 P .9 「無洗米を飲く場合」参照 
馨無洗米の計置は、「無洗米専用」の計量カツブをご使巧ください。 


アド八イス 


I コ默旗 

白ホ 

しゃつを日 
白が 

ややしゃクをり 

自が 
な03 

をザ 

がををちもち 

日米 
をちをち 

wmm 


. 

ms e 米/巧洗米 がをこみ 


白米/無洗米 エコ鐘 

白米/無^米] 

ち米/無洗米が) f や^をり 
白米/無洗米 胃^ 

瞧洗米1ゃ堯をち 

白米/無洗米 を詰ち 


白米/無お米 I I 熟成炊を 


エコ炊飯 


1.日し:0方〜5.已 
1. 乱；1〜1日 


ち詞を!® I 巧が/無洗米 巧米急透 



1.0 L : 日.5〜巳 .5 


1.呂 L :1 …1。 


1.0し:日.日- 





11!111111画 i 

麵纖噓 iiii 
.. . 

ずしめレ 白米/無洗米 

ずしめし/おこわ 

すしめし 

1-0 し: 0.5 〜已.已 
11.8し:1叫〇誦 

- '] 

おこわ をち米- 

白米/無洗米 

1 

1 

ずしめし/おこむ 

おこわ 

rdm ^ j^um 

1-0 し:！〜4 

1-8 しぶ… S 




1,01:0.5-1.5 

おかゆ 白米/無沉米 

おかゆ 

おかゆ 

1ぷし:0.目〜を已 

ちが 空:お 玄米 

玄米 

1.0 し:卜4 

ホみ 

玄米活性 


1■日 L : 吕〜畳 

雜贵半. 

画議洗米賺 

白米 

1.0 し:日.日〜4 

1あし:吕〜 S 

" tsmOmF , レ \)/ i 4 rTT 、い 

お気巧—フ 曰木/瓶巧木 

蒸気セーブ 

蒸気たーブ 

1.0 し:日.已〜已.已 
1迫し:卜1日 

瑟〇うおごぽ巧米/無雅米 

ぶつラおこば 

白米 

1.日し:0.日〜日.日 

1混し.1〜1日 


’消黄電力ちをおさ文てご飯を炊さ上げ 
ます。少しかために炊き上びります。 

•粘りかなめで、しやつをりとした~~ 
ご飯にげさ上げまず。_ 

• 「な〇う」よりもやや祗めの圧力で炊あ 
やや粘りみなめ、弾力おさえめのご飯 
に巧を上げます。 _ 

>この製品の標準のをちちち度に欺を 
上ばます。_ 

• 「ぶつう」よりもやや高めの J な)て带り • 
弹力を弓 i を出して炊を上げます。 

’ 5つのちちをち度の中で最を高し、圧力で 
炊きまず。「ややをちを幻に比べより強い 
粘りや弾±10あるご趣にがき上げまず。 

‘じつく0と時間をかけて米の旨みを 
ひをだす乂ニューです。 

’白米を早く映をたいと巧に運びまず。 
かしかために炊き上びりまず。 

’異はがの質黨涯ご)の30〜日0%げ 

適置でず。 

’ちはルさめに切り、米の上にのはて米 
と混せずにかをまず。 

’調 ほ料はだし汁や水などで薄めて米 
に加え、水加巧したあと、なべの底か百 
よく湿だまず。薄めなかった0、よく 
混ぜないと瓶プびをつくなつたり、 
うまく奶ブないことびありまず。 


• 具は水加揉をしたあと、米の上にのせまず。 
• 謂味料はだし汁や水などで巧めて米 
に加え、7长 ti 日滅したあと、なべの庭か豆 
ぶ < 混ぜます。 

• 具 i ま^ i ^® ll 運を)の30〜日日％ M です。 
• 具はかごめに切り、米の上にのせて 
米と混ぜずに炊をます。 

• 煮えに < し頃は、ややみなめにしてください。 

• 青菊寅は、を5かじめゆでるなどし、 
化ず巧を上がつてか5加をまず。 

• を米•分づを米は炊けません。 


白米を混だて炊飯するとふさこぽれ 
たり、うまく炊けないことびあります 
ので、おすすめできません。 


I 玄米を巧せ化させ栄養価を高める 
メニユーです。一 P . 邑 _ 

雑穀米を還ぜる割合は、炊飯量の 
1日％货下にします。 

雜合によっ邱妨が顯ります。 

熬気量をおさ充るメニュ--です。 
かしかために炊さ上げります。 


おこげの#ばしをを楽しむメニューです。 
炊をたてびおすすめです。 

巧めるとおこけ部みがかたくな0ます。） 
おこげ部分びほぐしづらかったり、食感び 
かたくて食べヴ5いと淳じることびあ。ます。 
おこ拥嘴にくいこと滿りお。 









































































































































































n をかけているタニ ユ 


アドバイス 


米 




1 .8 し.巧イズ 


1 .0 しかイズ 


1.括し巧イズ 


ご飯の巧ま方 


が義 




1.0 L ： 0.5-4 


纖求白発 S 米 


3ぶし:吕〜邑 


巧ヴ嫌 
巧かづを） 

巧づを米 
【裁 .TtM 


3分づを米 


5分‘ 

7分づき米 


1.0 L ：1~4 

1訊: 呂〜 S 

1.0 じ！〜 4 
1乱: 吕〜径 


-ると 1 固黨たり巧 


< 


I isuaaifi.v 

mm 

はな:: 


タイマー予約炊飯および30分 
な上浸しての炊飯はしないでく 
ださい。 

発芽玄米の種類によっては、 
ふをこぼれたり、ラまく炊けない 
ことがあります。 

発芽を米機を使用して作った 
発芽玄米をお使いになる場合 
の狭を方は、凳芽玄米磯を販売 
しているメーカーに直接問い 
合わせて< ださい。 

銘桐や精米度によっては、&き 
口ぎれたり、うまく炊けない場合 
があ日まず。 

一水加巧をしてくだをい。 


旨を！)© [ liOL (日カリス 1.8 L (4 カジプ) 

强; n ;: ミち: i ス»がミ 

白米 _ £07 Wh 284 Wh 

省エネ巧:特定纖 g 懼気ジヤ—炊飯器」の測を方捕による数値 



コ 

…………………………1 S 

C 3 im 

h 

こ: X 、で 


ご飯が かた <感じるとまは、次のぶうにす 
やね5がまず。 

•炊を上がってほぐしてから、しがらく-置 
♦あ百かじめ米を浸してか6炊飯する 


巧を上がりまでの時巧の聞やず•这 


圧力をかけで 
いるメニ.法-… 


截通の米 


1 .0 しタイズ 


約已〇分〜1時間 


衍1時間〜1時間己分 
衍1招間〜1時間10分 
約1時間〜1時間1日分 


巧 

約1時閨〜1時間10分 

約 1 時間〜1時間 1 日分 

— 

巧 

約3時同…分〜3時間2放 

お3時間の分〜3時間3日巧 

— 

巧 

衍55分〜1時間已か 

約1時間日が〜 1 時間1己お 

約已己分〜 1 時間己分 

約1時間日が〜1時間1已巧 

巧 

狗50分〜1時間 

約已日分〜1時間5分 

約日0か〜1時間 

骑巳日お〜 1 時間5分 

巧 

約1時間〜1時間巳分 

お1時間 

〜1時間己分 

巧 

約1時間〜1時間5分 

お n 時間〜1時間5お 

約1時間〜1時間10分 


お 50 巧〜 I 時間 
約已〇分〜1時間 


約55分〜']時間已分 
お n 時間〜 ■! 時間已分 


約1時間〜1時間10分 


約 I 時間2日分〜1時南2巳お 
お2呂分〜35お 


Z , v,vP 议 巧 i ♦ 約己 0 か〜 1 時間 I 約已日か〜 1 時間 10 か が]日 0 分〜 1 時間 I が)! 

レ I か3巧り i • 一約已〇分〜1時間 _ _ _ 約己0巧…1時 

ややしゃごを口 I 參 約己日分〜1時間 約已〇分〜1時 

協衆を：3 3 j 参 約巳5か〜1時間 _ 約日5を〜'!時間己が 約 

ややをちをち1_ • _狗1時間〜1時間日が_ あ n 時間〜 I 時間已巧 m 

_居 > ちも_ち1 __狗 1 薛間〜 1 時間已分_ _約 1 時間〜順 

藤_成_巧_哉！ _ • _狗1時間2日分〜1時閱2己分お1時閱20分〜概間3樹約1時間の分〜1時帮2前約1日 

白お窝速！ • おのお〜3日分 衍3城〜45お あ2拙〜35お _ 

巧巧こみ 卷 約1時間日分〜1時間1樹 細時間日分〜1時間巧分 約1時間10が〜け 

ずしめ し _ 衍 1 時間〜 1 時間已分 ■ _ _ が n 瞬間〜 

ぉこゎ_ 衍 1 招間〜 1 時間 10 分 _ ^ _ お 1 時間〜け 

おかゆ 約1招間〜1時間10分 約1時間〜 

を ホ 巧 約1時閨〜1時間10分 約1時間〜1時間1日分 一 

をホ活性 巧 約3時同1日分〜3時間2放 お3時間の分〜3時間3日巧 一 

錯殺ザ 巧 衍己已分〜1時間已か約1時間日が〜1時間1己お 約已己分〜1時間己分 約 1 E 

藻慰セーブ f 狗50分〜•{時間 , 1^50 ：$^-im i 

南つラおこげ _巧_約1時間〜1時間巳分_ _お1時間〜1注 

おな玄ザ* 度 約1時間〜1時間日分 が n 時間〜1時間己お i 約1 

• 電居1日。 V . 堅逼さ配.宋磊■[煎お瘍替; . 

•時間は炊飯をはじめてから保温になるまでの時間です。また雷圧•室温•季節•水加減などによりかわります。 
•欺きこみは、米に謂巧料をしっかり含ませおいしく炊き上げるため、燃き上びりまでの時間び長くかかります。 

(ず熱の時間び約30分かかります。） 

《凳まを米は、白米の「ややをちをち J メニュ ー で炊いて < ださい。 


お已日分〜1時間10分 


お'!時間〜']時間已分 
お n 時間〜 ■! 時間10分 


約1時聞2紛~1時間30分 
細分〜45分 


お1時間10分〜1時間1日分 
が n 瞬間〜1時間巳货 
お1時間〜1時間10か 
約1時間〜1時間1日分 


その化蓋安ニュムに愛空ュ — i で雲 K 
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綴證ホに r 綴題選 iu 牢…卷禪ずを、 

rii が顧蕴 j 梯 r 轟跋賴 sj が朔りが器度な粟ず。 

«次の場を V r 保温還択」キーを抑してを r 極め保温 j は還べません。 

ブザーが鳴り、自動的に隋め保湿 J になりまず。 

• 「炊きこ别. r おかゆ j . 该 制. r 玄米活性」. r 雑穀 米」 の y こ:!一 で 
無した場を 

• 保温開始から12時間経週してし、る場を 
• 保温のとりけしや停電などで、なべの温度が低 < なっている場を 

々工場出荷時は r 低め保温]に設をされていまず。 

•お手入れ不足、季節や住類境による室温、がぶたの開闡ぶの種類、 
統米方法などにより、雑菌が繁殖しやずくなり、いやなにおし、が発吿 
ずる場合がちりまず。 

においが気になる場合は、 Rssr 巧側のお手入れ J を巧ったあと、 
r 离め保温」をお使いいただくと効果的でず。 




も•ホ •少し11めの a ■巧 MM するでとにぶ！?*巧 If 巧巧化巧功！巧％》び紫なが 


• 24 時間な上保温しないで < だをい。 

•がま上がりか S 24 辭間麵ずると、固勵的に ns め裸漏 J に切りかわり策ず。 




• r おこわ j - r 涛蔚を米」 -r 分づき米(吕分づき•呂分づき’7分づき) J を保温ずる 
場愈は r 激め保温 J にして < ださい。(いやなにおいの発生をおさえまず。） 

パ离め保温 j で保温した場をでを、摂膊閥 (1 呂瞬觸な上)保温ずると、ご飯の第化 
にぶるにおいが凳生ずることがあ0まず。 

• r 富め保温 J を爱巧ずると、温度調芭のためのフアンび回転しまず。 



巧お見おり爵について 


保温しているご憩のおいしをを保つため、な下の媒るにブザーで彩知 S せしまず。 

•炊き上がったあとずぐにご飯をほぐさなかった場合、約後、4日分後、70分後 r ピッピジ」 X 吕回ブザーが鳴りまず。 

ご飯のを分な水分を逃がしご飯のベたつをを防ぐため、炊を上がり直後にがぶたを開けご飯をほぐしてくだをい。 
•保温 中が ぶたげ開いたままの場合、約 己 分後! ■ピッピッ」X 2 回および その後3分 おきに 3 回ブザーび 鳴りまず。 
ご飯の温度げ下がりすぎるのを防ぐため、妍ぶたはけ] チッ J と音げするまでゆっくりと確実に謂めてください。 

ただし、このぶラなお知 6 せが不霞な場食、朝 細 音をサイレントに切りかえることがでをまず。-^ P .17 


(骇溺5ぉ） 


« r 低め保温」と r 高め保温」は、一度選んで保温ずると、次に選び直して保温するまで記憶されまず。 

自動的に r 高め保温」に移った觸台は、記憶されません。 

々保温中に現在時刻を知りたいときは、 r 時刻合■わせ」キーのまたは irj を押してください。 

をラー度 r 時刻合わは」キーを 巧す と、保温経過時間に房り ます。 保温経過時間の表おに戻さない 
場合は、次に贼飯しても表おしません。切りかえは、保温中しかでをません。 

«なべの中でご飯を保存ずる場合は、怒ず保温機能をお使いください。 

か「成つうおこ明メニュ…はおこげの霄ばしさを撮なわないために、炊飯後は保温せずに早めにお 
召し上がり < ださい。 
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タイマ画予 mm 


♦タイマー予約のまえに、現在時刻を合わせてくだをい。 
一戸 .17 
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タイマーモ伤巧 g のおすすめ巧旧 



エコ燃飯 I 1時間日分〜13時間まで；!時闇2日分〜 1 3時闇まで1時間日分〜13時間まで1時間2日分〜13時間まで 


白米 


しゃつを 0 
ややしサコをウ 
米 ふつラ 
I ややもちをち 

_ i —も忠もち_ 

熟成炊巧 
すしめし 
おか薛 
を 米 

亥：米酒 谭 
巧氯おーブ_ 
盛ご君おごげ 


1乾間己分〜13時間まで ■! 時間10分 
1時間5分〜13時間まで1時間10お 

_1時間10が〜13時間まで 

_ ] 時間1日が〜13時間まで 

_1時間15分〜13畴間まで 

] 時間3己分〜13時間まで 
1時間10分〜13時間まで 
] 時間1己分〜13時間まで1時圈2日分 
1時間1目分〜13時圈まで1時圈20分 
3時間3日分〜13時間まで3時間3已分 
_1時間日分〜1吕時間まで1時間10が 
1時間10分〜13時間まで 


■! 時間10分〜] 3時間まで1時間日分〜13時間まで1時間10分〜] 3時間まで 
1時間10か〜] 3時間まで1時間日分〜13時間まで J 1時間10分〜13時間まで 

13時間まで_ _ I 時間…が〜13時間まで_ 

13時間まで 1時間1日分〜13時間まで 

13畴間まで 1時間1巳分〜13時間まで 

13時間まで 1時間35お〜13時間まで 

13時間まで 1時間10分〜13時間まで 

1時圈2日分〜13時間まで1時閨1已分〜13時間までい時闇の分〜13時間まで 
1時圈20分〜13時圈まで … 

3時間3日分〜13時間まで 一 

1時間10が〜13時間まで1時間日分〜13時間までい時間1日分…13時間まで 
13時間まで 1時間10か…13特間まで 


r お猫ちサ^ •タイマー予約巧巧を巧り消ずときは、 r と功ブし」キーを巧してくださし、。 

、111111 iSi 5! 211 h 111111ノ •そが中にお在時効を巧りたし化をは、 r 時刻合わせ」キーの f みまたは I 丈 J を押してください。 

• r おこわ」のちや調巧料を加えた状巧でのタイマー予約が巧はしないで < ださい。具び巧おしたり、調昧料が沈巧して 
うまくげけないことびあ日まず。 

•タイマーホ約げ巧のときは、かしやわらかゆにかき上びります。 

•タイマーホが!巧巧のとをは、がを上び日までの巧り時巧を表示しません。 

•おずずめ時間ホおで設をずると、プヴーが鳴り、ずぐにが飯をはじめまず。 

♦夏場など室湿び高し化き肤米の爱しすぎによる厲敗を巧ぐため，なるべく巧時間が巧嫌を米は目時巧な喊でおをして 
くだをい。 

•発芽を米のタイマーず約炊强はしないで<ださい。発すを米は水分を吸収しやすいため、5ま<炊けない場合•びあ0 
まず。 

•窒温または水温び低いとをや竜圧•水加減などにより、なき上びり時刻に巧き上びらない場合びあります。 
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あつたか巧加熱 


線湿中觸坂議•商货匪)に麵し索ず。 

み保温中のご飯を施熱し、よ日あたたかくできまず。 

特に低め保温中はがし低めの温度になつていまずので 
再加熱を利用すると食べごろの温度になります。 



保温中のご飯をほぐし、平5にがらず 

•ご飯がかた 這な つを 〇聽 ばた0ずることが 愚り まずのでお 測 ま 喷し花 《趕を い。 
•諸のご飯を稱加熱ず題と:劑ま、茶ねぉ哥禪難11径日酷当たり ホな じ 1の打ち水 
をしでよ < ほぐし、 なべ«に 盛る と ご飯の義燥がやね 5 ぎまず aii 點 
• ご 旗をほぐずときは、やけどに十分を意粒む侵まで < だない， 


化を 




約5分〜目分 


. 


保湿ランプ ( S めまたはほめ)が庶打 
していることを確認して<だない。 


离加熱開お時メロ 
デイーげ喃 D ます。 


巧巧が再加みランフ If 再加了勘こメ □デイ--(ブプー》 
び点巧。 ！が鳴り巧め巧漏ランプめな打します。 


低が0ほめけめリ 


總峰 


陳马卑を每を 


♦保温ラ妓ブ膚をぜ蔚打しちいな喊とをに r 炊飯 / R 加熱 j キーを押ずと致 IS を巧います。 

おず保湿ランプ唐を’低助が点な U でし、ること萄澤露して巧ら、 r 致錶厢巧熱け一を巧してください。 
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ご飯を原ぐず 


♦底のご巧がかしかたくなることが巧りまずので、ご叛全体をよくほぐし、孕らにします。 
•ご康思まぐずとさは、やけどに十.がま藏して巧ってください。 


再！蘭唐申をしで軍な讚し扶腫こしをとま 
摄涵|鷄を申をしで爆證£凝しを(^3を建 

烫谊涵食感 B 願しな b 囉《乾凌 W 


• r とりけし」キーを巧ず 
-「瓶思選祝キーを押す 

• 巧ががが D とを(お焦げや変色の原因） 

• 巧加熱の繰り返し(お焦げや乾燥の原因） 

-ご飯の量び、 ■! .0 しサイスで白米の水を目盛3が上、1 .8 L ヴイプで白米の 
水位目盛 6 m ： あるとき(十分あたたまらない） 

• ご飯び冷たいとき、またはなベの湿度び低いとを 
(お焦ぱやにおいの原因、またはご飯びかたくなる原廣） 


時刻のをわせ方 II 拥音の種類と切!)かえ方 


時刻のをねせ方 


時計は24時間衰おでず。室温などにより多少誤差を生じることがあ0まず。 

時刻びずれているとをは、次の手順で合わせてください。 

參持刻びずれていると、予約した時間に炊き上びりません。 

み炊飯•再加熱•低め保温•高め保温•タイマー予約炊飯中は、時刻をわせできません。 
觀：瀑在轉刻が1因: 01 で、表示が14:孩孩のとを 


I なベを入れ、震込おプラグを震し逸 C 

2 r 瞬刻哲わせ J キー® f *'! または I 王 J を押し、 
表巧を覇在睹刻に食わはる 

時刻表示が点滅ずる 


頃劇をわせ中 

. •省… 


が S 



1汾舉粒で疆較 
1分単桓で罵る 


•巧し続けると10分 
単位で早送りびでさ 
ます。 


時堯1合わせ完了時 


3 庶滅が点灯にかわると時刻食わ杜完了 

現在時刻に合わせたあと、3秒たつと点滅が点网にかわる 



nSMIg / f 、 巧 gB !•»•ra 卜 I さセ •この製励こはおが S せメロデイていまず。が閒1始•タイ 


朝觀隱をなの中かを巧ぶことがでをまず。 


-— 巧知の醒と用を 

瞄るタイをジジ 
^巧族を» するとを 
タイ巧…巧ち M 台^しをと银 
巧 m / mmm 了したとを 

巧ぷお寒閉め窓れ抵とを_ 

ご度を揉ぐし忘れをとき 


ザ□デイー窝^ 


識 SSSw 鶴輸驗 ! 


ブザー觀 
乂ロテイ誦巧巧かブザ- 


サイレント巧が 

領髓を消したレ、となに。 


し臂も 


を S を資麗 
を6を色星 


r ピッ」 
r ピジ」 


アマリリス 「ビ ー」 x 己回 

_ i ■ピジピッ jx 吕固_ 

「ビッピジ JX 2 回 


鳴りません 

鳴りません 

鳴りません 


1なべを入れ、差这みプラグを羞し茲む 

2 (為^)奪3穀船上押ず 

3切 D かえたい報知®設定荒了昔が 
廳っを豆切りがえ完了 


• 再加熱開始時のメ□ディー音は切り 
かえることびでをません。 

• 炊飯中•保温中 • タイマー予約炊飯中 
は切りかえることがでさません。 
•操作びラま<でさないときは再度# 
からやり直してください。 


譲類剪钥目か技 D と設定壳了音 ♦ 報知は r 予約」キーを3砂化上押すごとに①- KD - KD と切りかわります。 


なが□ディー霜巧 
巧マリリ又!ぜ 
虜った宜設定黄了 


. 左 


潑ブザー麵 

r ビーが呂回が 
鳴った5證定寅: 


. 心 


m^uyhm\ 

r ピ ー j X 1回が 
鳴コを色設^^ 


♦- 度切0かえると切0かえた報知音は善込みプラグを抜いてち記憶されまず。 
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お料巧/-卜 


異や調疎料を加えて炊くとを 

»具……•かさめに切り、米の上に平6にのせて、混ぜないで炊いてください。 

•量は、米の賀量の3日〜50%にしまず。をずぎると、うまく炊けません。 

•煮えにくい具は、下ごし6えをしまず。 

巧媽[^‘ . •だし汁や水などで薄めて米に加え、水加減したあと、なべの廳からよく混ぜます。米に直碟調陳科を加え 
たり、なべの底からよく混ばない場合、焦ばびきつくなつたり、うまく炊けない原因になりまず。 



猿料理卜に fW している計量単粧 

n 太をじ1邑 mL ■米の計置な诗厲の計置巧ジブで巧つてくだ巧い。 

■かさじ1心段 mL 岛衆•黎米•駕^亥衆’ •’r 白米馬 jft 量泡ッブ (1 カップ=1資知でし) 

‘一‘‘ . r 無满米専用」計置カジブりカジフ=17 1 m し) 



•エネルギーか細)につし YT …人数，個规こ届がある場合は多い揉うの人巧•但致で S 出しでいまず。 


巧り方 

1米は洗い、がるにあげて 3 日分な上水切りします。 

2惊なべに入れて A を加え、 EMa のがを目盛補で水をたし、 
なべのなか S よく混ぜまず。 その上に水切りした山菜水煮を 
平！5にのせまず。 

のせた 興は米と混ばないで<ださい。またホ や興の量げ をいと 
ラま < でをません。 

3 キーを巧して 而ぷ C 7 i 捉巧 を篤び•続いて ( 1:1 觸游わ 

キーを押しまず。 

却巧湿になれば、混だてほぐしまず。 

♦もち米にうるち米をおせてがく場合は、水加滅をが化目盛 
よりかしをめにしてくだをい。 


作な e * 

1米は洗い、 oEa の水位目盛結で?おを入れまず。 

(胚芽精米は、胚芽が取れない ように、 おしく 手早く 洗います。) 
呂 キー娜 して 晒う-哥 を還ぴ、梳 ぃて 
キ…を巧します0 

3保湿になれば、混ぜてほぐしまず。 


画画 II 画画!!画画 1 
IIPM 

: 欄巧質望 gggi 管鸣が pi 寧;禮 叫;’;’;’ 叫^誤が 


* ' 胃 ' r’l'! ： 胃 P な laroiMfiji’i’’ 胃 Mlii 巧气巧がみげ iifti 胃 pj! ♦: 胃 ; み ♦ 记中 :;::;:;:;: 

:;滿:帖 iE 猫!漏雨筋■:腑:娜孤疆賊册删^:掘瓶;:械:瓶:;み滞概 y か:;:;: 

押 IAD ■びをいとラまく奶好あ0まず • 

i ;;;;;;;; 抑》1斌舰窃が！ fiS ® とを•が D . 芭姑が.なが6班:が 

11111111 .. —..1 III II . ， 11. 

;:::;北;||.|;’;|;:’:;|::.|;:"".":.||||||;:;||..,||,|||.|,||*巧1し急£ ...0. 径力かブぐる力が'!!!?). 


あサをはゆでて、 あずまと煮汁に分け、巧湿に冷ましたをの 
をお使いください。 


煮汁は水加減の斷こ、水の代わりに加えてくだをい。 


’吕カジブ 
貫…日 Og 
. 篡宣 


， 年.■..••♦.♦.♦.♦.||!<|片1|!冲4:1.**.*.♦:ド I 片 X . li '件:♦:か■:<1片 

. い ... •い . •い 


巧り方 

11 cm 角に切った鶏肉と、一度熱攝に通しで畑抜を)かさめ 
のたんざくに巧った巧频ずを A に己分間つけておをまず。 

呂にんじん • こんにやく!去かさめのたんだ < に切り、こんにやく 
は熱漏に通してざるにあ I デでおをます。ごぼラはささびを 
にし、水にさ S しでアクを抜き、ざるにあ!ずでおきます。 
干ししいたけは細切功こします。 

3 干ししいたけのもどし汁に 1 のコけ汁を加え、全体をよく 
混ぜておホまず。 

4米は洗い3创 [] え、臣^の水位目盛3まで氷をにして、 


作日方 

1米は洗い、ボるにあげて30分似上水切りしまず。 

呂あず苗ま洗って別のなぺに入れ、吕カツフの水を入れ、义に 
かけて約吕分間沸とラさせ、ゆでこぼしまず。再び3カジフ 
の水を入れ、豆の腹が割れずに指で巧ずとつぶれる程度 
まで、釣吕日分ぐらいゆでて、あずきと煮汁を分けまず。 

31 をなべに入れ、呂の煮汁を加えて EME 1 の水を目盛 3 まで 
水を たしで霉廳 6 靖燕 < 漏戴 呂のあず去を米の上に平6 
にのせます。 

4 C ダニ：!一)キー■を巧して[ずしめし/おこわ街遇び、続しで 
iiEffli ホーを押しまず。 


5 保温になれぱ、混ぜてほぐします。器に盛り 、お巧みで 
ごま塩を成りかけてくだをい。 

«もち米にうるち米を混ぜて炊く攝合は、水加減を水位目盛 
よ0少しをめにして< ださい。 


巧ち 【4 〜 S 人が 



米 . 

. 3 カップ 

干ししいたけ(もどす)’ •吕〜 3 お 

薄 わわ閉 . . 

. 50 g 

[ 楽□しょう萌•み〇ん 

油あげ . 

. Vs 巧 

.… . を 大さじ 11 .を 

にんじん…… ……’ 

.•………3日呂 

A 塩 . みさじ1々 

こんにやく . 

. 3 已篇 

だしの窠 . かをじ Vs 

ごお . 

. 3 己径 

みしし祀けのわどしホ•みつば …… 適宜 
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お料巧/-卜っヴま 


り Ok 口 a ン I 人づ 


のおかゆを欺く場合は、必ず I おかが メ ニユー を選ぶ 
② rt 苗びゆ」などの青菜を入れるおかゆを作る場合は、青菜は 
あらかじめゆでておを、おかゆび欲を上びつてから加える 

mimztmQtmt.imzmnpE 

. 夕 -S f—1 一 S 画 A ， 害 ,‘‘。‘, 

酷藍巧®目麗聚 D 助顧國! i ■•熙 D 曆驟で！■口 


瞧4〜5人が 

米-‘ . . . . . 1カップ 

鬻藻類(儀の t 草 X 、なければその他の野菜類) . 7 己宮 

端 . が々‘ 

巧0巧 

1青粟類は洗つて熱湯でゆで、?村ことつて冷まし氷けを絞ゴ別の 
切りにしておきます。 

2米は洗い、 P 巧他3 の水位目盛1までがを入れまず。 

3 キーを巧して 嚴研雨 を運び、続し、て ( MM ) キー 

娜します。 

4 保温になればがぶたを開け、化拖を加えて整く漏ぜます。 
または、器に盛り、1を上にのはまず。 




を米のか巧こみ&抵 


3呂百1<〇3!/1>*^分 


タニユ 



な巧 (4 〜5入巧） 一 

… … … … "•卜 

にん!;んこんにやく•分ミう . 爸3日な 

J 洁 LI しぶ-三ゆ . 大さじ;3 

A みりん . 大さじシ2 


作り方 

1鶏肉は化 m 角に切 D 、 独あばは一度熱漏に通して(油抜を)ルさめ 
のたんざ< に切0ます。 

2にんじん•こんにやくはたんざくに切り、こんにやくは熱漏に通して 
ざるにあげておをます。ごぼラはささげをにして水にさ6してアク 
を巧を、ざるにあばておをます。 

百米は洗い A を加え、!^召の水位目盛3まで7火をたして、5<囑 

ムら产 ^ »gS3 8 gs t IT 

鹰這資ぶく^累 7^ 

41 と这の具を3の米の上に平をにのせまず。 

のせた具は米と混ぜないで<ださい。また米や具の量がをいと 
うまくでをません。 

因 メニュ … キー■を巧してを選び、続いて ( MM ) キー 
を押します。 

6 保湿になれば、混ぜてほぐします。 



♦を米は、もみ殻などを取り除く程度に洗ってください。 
* 具を加えて：挟く墙合は、1.0 L サイズでは1〜4カップの間 
で、 1.8 しサイプでは2〜6カッフの間で炊しでくださり。 


おす入れ 


«淚飯•撒品のあと、毎回お手入れしてくだ巧い。 

«おず差込みプラグを茲き、本体•なべが冷めてか S 巧つてください。 

•シンナー•ベンジン•みがき粉•たねし類（ナイ□ン•金属製など)•漂白熟などを使わないでくだをい。 
® 食器洗い乾操漬•貪器乾燥器を使用しないで < ださい。(傷•変形•変をの原因にな曰まず。） 

•お手入れをは、巧ぶたセツト•蒸気ロセツト•しゃもじ受けを正しく取りつけてください。 


か側のお手入れ 




外側 

固く絞った柔 S かし巧で这、く 
♦化学ぞラさんを使ラとをは、強< みいたり 
長い時間軸れさせないでください。 


プッシュポタン 
フッシュポタンの周固にご飯粒 
や米粒などの異物び詰まって 
いるとをは巧ぐしなどで必ず 
取り除く 

♦ がぶたび開かな < なることび 
友0ます。 


自かいがでぶく 


吸 m □体体底漸 



蒸氣□セット 

—戸ぶ4 


霧気□セツト取りつけ部 

蒸気□わットを上に引いて 
はずし、本体部分を固く絞った 
柔らかい布で京く 


莲化みプラグ 
乾いた粟らかい巧でぶく 

3—ド 

乾いた柔5かい巧でみく 


本が底部の吸舞□を捕隙磯で搁驗レて<だをい 
(巧に1度程献 


ほこりなどびが着したままで 
ご使用になりますと、本体内部 
の湿度び異常に上がり、放障 
の原因になります。 


吸気口 



排気口 


付属品•なべのお手乂 


スポンジなどの薬6かい 
おので魏ラ 

汚れげ気になる塌をは r 台所用中性 
洗剤」を使って巧ラ 


しやをじしやをじ受け 計量カップ 


なべ 一 P.7 






白米用 無洗米専用 

( ISOmL ) (171 mL ) 



库巧のにおいが気になる巧をのお手乂 


— 


4 なべの r 白米 J の?お位目惑り.日しサイスは1、 

1.資しサイズは巧まで水を入れる 

透がぶたを閱め、(だュ -) を禪しで r 白米急速 J を還,現 


3 


£ タロデイー(ブザー)が瞩り、保漏(こ切りかわったを 

1^。叫を押ず 

晏 本体が冷めてかを、製品全体の彩手入れをずる 


を巧ず 


SO 
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巧ぶたセツトのはずし方•つけ方 















































































































































































































































お手入れが悲 


!敦フイルターのはずし方•つけ方 


はずし方 


内ぶたセットを片手て•おさえなびら、雑穀フイルターを 
上側に巧し上げてスライドさせてはずず 


巧ぶたセツ h 




Sfw 前へ弓!つ張 s ない 


(編） 

雑穀フイルターは前へミ I つ張6ず、上側' 
スライドさせて < ださい。 


錯穀フイルタ- 


ツメ (左ち 2 力所) 


雑穀7ィルターのツメを巧ぶたセットの 
ツメ差込み部にをねせて、カチッと音が 
するまでスライドさせ、取りつける 


ツメ黃&み部 
をち2力前 





•損傷した場合は、新しい部蟲と交換馆微してください。 
•交換の際には製品の型名および部品ちをご確認のうえ、 
お買い上げの販売店でお求めください。 

(ホームぺージでのご購入は P.3 日参照） 


巧品を 

巧ぶたセットリ. 0L サイズ） 

SbpW 

Cl 43-6 邑 

巧巧たセッ h(1.8L サイス） 

C14^6B 

なベ (1.0 しサイズ） 

B34 技-技吕 

なベりぶしヴイブ） 

B347-6 呂 

しやをじ 

SHAKN-6B 

しゃをじ受け 

618112-00 

白米用計量カップ 

己1己7扫 4-00 

無洗米専用計星カップ 

617824 -00 

雑穀フイルタ… 

BE 44800吕し -00 
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巧障かなとおつたとを 


理①お問いをねせまえに、 一 廣お調べください。 

症お 


お萬ぺい 


ご茜が、かたい 
やねちかレ\ 


ご旗が、 
ひどく焦げる 


巧旗中に 
ふをこ度れる 


炊飯でをなし1 
中""操作で巧 

なし、 


巧茜•保涅中に 
音がずる 


がぶをと本な:巧 
間から療気が I 
ちれる 


I •お好みで、水の塞を水位目盛よが〜 2 mm 加氣してください。 

’ 《傾し)た場所で水加減をすると、水量び多くなったり、かなくなったりして、ご飯のかたさび 
I かわ0まず。 

i «篇柄雇地•保存期間脯米•古米)などにより、ご飯のかたさがかわります。 

J «室温’水温などにより、ご飯のかたさびかわります。 

► • タイマー予約炊敵をすると、ご飯がやわらかくなることびあります。 

I • 任コ炊飯 J • r 白米急逊で炊飯をずると、ご被げベたついたり、かたくなることびあります。 

一怕がふつう」- r 熟成技ま」をお試しください。 

I ♦ なべび変形していませんか？ 

I • 白米を「無洗米専剧 計量 カップで炊飯していませんか？ 

i • 蚊を上げったご飯をよ<ほぐしましたか? 巧を上がったご飯をよ < ほぐして < ださい。 

々なぺの廬やヴイドセンサーにご飯粒が米粒などの異物げついていませんか？ 

► ♦洗米が不十分で、めかび残っていませんか？ 

• なべび変形していませんか？ 

1 •「みつうお。: f 」 で败飯していませんか？ _ 

I •おかゆを炊くとをにおかゆががのタニューで！映いていまはんか？ 

:♦蒸気ロセットをつけ忘れていませんか？ 

|L ♦洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 
f • なべび変形していませんか？ 

’ •メ ニューや水加減を間適充ていませんか？一 戸.11 _ _ 

,•差化みプラグをコンセントに差しなみましたか？ 

•表示部に 「 ECn」、「E (推」など表巧していまはんか？ 一 P .29 
ホなベび入っていますか？ 一なベを入れて< だまい。 

♦低め保溫ランプ•苗め巧湿ランプび点巧していませんか？ 

卜 一 化りけし j キ'-を禅してから稱度 r が 簾/ 稱加熟 J 羊一を抑して くだをい。 

' •がぶたび完をに 聞 まっていますび？ 

ぶたは r カチッ J と音がずるまでゆっく0と確奕に爾めてくだをい。 

•フックの受け部にご飯などの異物げ 詰まっていませんか？ 

' _一巧ぐしなどで取り除き、がぶたはほチジ j と音がずるまでゆっくりと確実に閉めてくだをい。 

• r ジ…」音は、マイコンげ火力調節をしている音でず。 

: « r ブーン」音は、内部の熱をがに出ずた谢 こ、 フアンび回っている音です。 

I • r プー」音は、炊飯中に圧力を調整している音です。 

^ ♦「カチャ」音は、炊飯中に圧力を制御する装置び動く音です。 

て • run Ua 」 音は、炊飯中に安全弁のボールび動き、圧力を調整する音です。 

♦炊飯び終了したとを、圧力び抜けるため r シュ…」と音びずる場合びありまず。 
i •炊飯開始およびタイマー予約完了直後の r カチャ、： u □づ□、カチャ」音は、がぶたび壳全 
■ _に閉まっているかを確認する装置が勤く音です。_ 

I み r ピー」富は圧力調整装置や安全弁げ詰まったことをお知らせずる昔でず。 
i 圧力を逃びすときに発生する笛のよラな音で大きな音び出る場合びあります。 

^ 一目賠まりによりなベ巧の圧力が異常にきくなる惑れがちりますので、 r とりけし J キーを 
' 1殺な上巧して巧簾を凑了してください。 

i r 圧力 J 表をが消えをあとで、巧ぶたセットおぶびがぶたをお手入れして < ださい。 

’ •巧ぶたセット…落とした日して変形していたり、两ぶたパッキンび切れていないかを 
i 調べてください。 

I 巧ぶたパッキンび巧れていませんか？ 

i 汚れている場貪はお手入れをして < だをい。 

► •圧力調整装置…巧び詰まっていないか、異物びかみこんでいないかを謂べてください。 

I •安全弁…中に入っているボールび動くかを調べて<ださい。 

i •がぶたパッキンを巧ぶたセットで引っかけていませんか？- 再度つけ直してください。 

,•雑穀フィルター…巧が詰まっていないか、異物びかみこんでいないかを調べてくださし、。 
汚れている巧をは发手入れをしてください。 


^ミ 


累ミ皇親靈 《低め保温.高め保温を取り;'肖していませんか？ 一 P.1 居 
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K 障かなと思ったとをっヴま 


中、 

ご飯がにおう 


モ 

約 


ご簾がにおラ- ► 
を色•乾属する户 


な湿中、 

ごまびにおラ-1 
ベちゃつ< ■ 


r 抵め保温 J が 
でまない 


保混経爲時間解、 
表示しない ^ 

I 

巧温中に ^ 

理畑音が眠る^ 

I 


•猿調べけを授くごと 

«しゃをじを入れたまま保温していませんか？ 

® 冷めたご飯をあたため直していませんか？ 

か炊を上びったご飯をよくほぐしましたか？ -を上がっをご淀をよくほぐしてくだをい。 
® 洗米び不十かで、めかび残っていまはんか？ 

•炊をこみご飯を炊いたあとは、においび残ることびあります。 

を入0になべをおってくだをい。 -» P .21 

•なべの中でご飯を保存する場合に、保温機能を使わずにそのまま放置していませんか？ 
保温機能を使わずにそのまま放置するといやなにおいの原因になります。 ~* P 3 
• 24 時間し义 J = の保温をしていませんか？ _ 

•か量のご飯を保温していませんか？ 

•1 2時間政上の r 高め保温」をしていませんか？ 

•米や水の種類により、炊を上がり後のご飯げ黄色くみえることがあります。 

• 炊飯•保温のあと毎固おを入れをしていますか？ 

一お手入れ不足、き節や住篇境によるま温、がぶをの M 頭、米の裙寅、统米方をなどにより、 
お菌がを巧しやずくなり、しがなにおいが凳生するちさげあります。 

においが巧になる場合は、 P .2 呂 r 内巧のお手入れ J を巧ったあと、 p . isr 高め巧温 J を 
_お使いいをだくと效果的です。 _ 

♦ r 低め保温 J を受けつけないメニユーを選んでいませんか？ 一 P .13 
•保温経過時間び12時間経過していませんか？ 

一保温経遇時間が1呂畴間經遇ずると r 德め保温 j を受けつけません。 

•冷めたご飯を保湿していませんか？-なべの溫度が踐 U と r 慨め保溫 J を費けつけません。 


* 現在時刻を表巧していまはんか？ 

-• T 時刻怠ねは悼一を抑して蒙おを切りかえで < だを U 


•ド.*!31'お知5せ]參照 


そ 

の 

他 


巧温中に ^ •ご飯ほぐし忘れ報知音び鳴つています。一ご飯をほぐし、外ぶたを閉めてください。 

理畑音が眠る•がぶたが開いていませんか？ -> がぶをを細めて<だをい。 

I 


^ •現在時刻は台っていまずか？一時 It ■は呂4時間表おでず。をラー度、煩べ躍してくだをい。 
(luH I •タイマ…予約炊飯のおすすめ時間未満に設おした擺合は、すぐに炊飯げはじま0まず。 

ホ拘したがを^ •親在時刻は合っていますか？-時封■は呂岛表示でず。をう一度、調べ直してください。 
上ぴり睹亂こ •室温またはか温びあいときや電圧•水加減などにより、炊き上びり時刻に炊き上び5ない 

がけない I 攝合げあ日まず。 

•予約操作の最後に r 炊飯/再加 ill キーを押しましたか？ 

热 ssm 加熱 J キーを巧をないと、タイマー予約は完了しません。 

I • 「ス日〇」が点滅していませんか？ 

予約でをない ► ■■♦時刻をわせをしないとホ約を受けつけません。 -* P .17 

•がぶたび完全に聞まっていますか？ ^ぶたを閉め直してくだをい。 

:♦フックの受け部にご飯などの異物び詰まっていませんか？ 

i ■-巧ぐしなどで取り除巧、巧ぶたは r カチジ J と寓がずるまでゆつくりと願に閉めてくだをい。 


植厮 W y . 巧ご飯を炊きな跪、電気ポットで漏をわかしたり'電子レンジをお使いになると定格電;端を超えて 

5?ゎー ブレーカーび下りることがあります。一巧頭ジャーはのコンをントでお使いください。 

裝し 一に。 ブレーカーを復帰させたとき、停ち^部が0$お廚旋311房して炊きはじめまず。 


予約でをない ► 


編ブラヴから狐 
パチジと約旣!飛ぶ^ 

がぶを①巧概ゃ: 
巧ぶたセットに 
きなのような K 

累きい汚れがつく i 


•差込みプラグを抜き差しずるときにルさな义花び出ることげありまず。 

_これは! H 炊飯ジャー特有のをので故湾ではありません/。_ 

みおねばなどの巧れが付請している攝合があ0ますのでお手入れをしてくだをい。 

一戸.含2 
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衰录 


参彭賣ぺしが£ぉ<こと 


ES 弓 
と-け 


と-が 

£01 

£ 1 / 

£巧 


I 故障でず。 

4ち貢し\±め D 顧ち房または m ： の彭客樣ご巧菌媒口までご逆唐くだきい。 


EDS 

1 

•異常な 黒 圧び入った場合、故障巧止のために動作を停止します。 

^ ーコンセントの定培電圧を確かめて、圧しい巧 E または规のコンセントを 

1 おをし、くだをい。 

1 

£11 

1 

1 * rHi 7」 び連続で已回表ちされますと rEi 7 j になり、キー■を强ナコけません。 

1 一 r とりけし]キ■"••を持し、がぶをが売をに巧まごているか巧確度して r お飯/再加親 

► キーを押してぐださい。 

• 上記於がの場合は故障です。 

1 一お質い上げの 80^ またはが社のお喜なご相談窓口まで巧ください。 

1 

HOI 

HS^ 

1 

1 •面たセンサーまたはサイドセンサーが离溫になっています。 

► 一 r とりけし」キーを巧し、がぶたを閲け呂ががんましてくだをい。 

1 (やけどに ご注窟 ください。）一學く冷ましをい 巧 烏 一 P .10 


H3y 


•なべの入れちれでず。一なベを樓実に入れて<だをい。 


HD 3 


•異巧に圧力のかかった巧合、故廣防止のために動作を停止しまず。 

ぷをを 觸 めを ままで 责热みプラグを班かずに、留然に居力が下がる まで 待つて 
くだをい。 rHOS 」 表就3嘴まをあとに、幾 &み プラグを巧いて、蒸巧 □•圧力 関掛 
疲篇•まを弁のお芋入れをしてください。 

♦お手入 ri 後を 、 「H 曰を J 表 ホび出る場合は故唐でず。 

一お買い上ばの厳売店まを战のお客なご巧致窓口までご巧をくだをい。 


H n 


表をが消えた 


■ nn が点滅ずる 


汪对が点歲ずる 


表示が 

おかしくなる 


I • がぶたび完全に閉まっていません。 

' 一邑砂な两の場合 

I がぶをは r カチッ」とまがずるまでゆごくりと雇まに巧めてくだをい。 

I 顯ごザ ’ ;邏 

I 画 <444巳 'S 

をむ\ち 夕 IB 

^ 炊飯/再加熱ランブ U || ji が点の■し、炊飯を開始します。 

' 一已が m ： の巧含 

' 「とりけし」キーを押し、巧ぶたび^に憩まっているかを確誘して r 炊茜/器加親 

' キーを巧して < ださい。 

,•内蔵の U チウム證池が切れています。 

差込みプラグを抜くと表おや記憶(現在時刻•メニュー•保湿が態)はおえまずび、 
差込みフラグを差し込み、時刻を合わせ直すと通巧どおり使えます。 

► 7:ごごび点おのままで炊飯を行うと、欺飯中に現在時刻は表巧されません。 - P .9 
取りかえられる場合は、お買し)上げの販売店または弊社のお客樣ご相談窓口に 
ご彼頼<ださい。有料で壁池をお取0かえしすこします。 

^- 

«圧力がかかったまま败飯が停止していまず。 

► 圧力表巧が消えるまでお待ちください。(約5分〜20分） 

点滅している間キーは受けつけません。 


•差込みプラグをいったんをいて、をラ--度差し込んでくだをい。 
一口:日 0 J が点滅しまず巧で、時割を含わは直してくだをい。 


こんなま巧をしたとを 
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1■ IS ® 赞阔審のご確認と綴揮贷避願い 4. 補修熙牲能謡 B 幾®燥梅期闇揉、製造釘 

おず r 販売店印およびお買い上げ日」をご確認のうえ、お買い S 切 D 綾6年闇 

上げの販売店から受け取り、內容をよ <お読みのラえ、大切※性能部撮とは、その製蟲の機能を維持するためにお要な 
に保をして< ださい。 部蟲です。 


保謡期間はお買い上げの日から、本体は1年間、なべ内面 
のフジ索加工は3年間でず。 

这-犧理卷お串しつけされるとを 

夕保盟期間中》 

製品に保証書を添えて、お買い上げの販売店にご持参 < だ 
さい。保訪書の記載巧容に基づき修理し)たしまず。 

ぶ保班巧間を経遇しているとを> 

修理すれば使用できる製品は、ご要望により有輯修理し、た 
し乐9 。 


损.德 as ■齡仕繼み 

簡料金は、技術料•部話が出張料などて•楠をされています。 
r 技術料 J は、診軌•故障簡所の修理および部品交換•調整‘ 
修理完了時の点検などの作業にかかる養用です。 
巧1鼠伏 j は、修理に使用した部蟲および補助材料代です。 
r 出張料 J は、製品のある場所へ技術着を派遣する場合の費用 
です。 


■お客様ごき身でのを巧、分解や改造は巧細こしなし巧 
<ださい。 


お 尼媚識惡口 


修理•お取り扱い•消耗品や部品ご属乂などのご相が 
は、まずお貝し)上げの1©&£にお巧し飾せくださし、 
ごお居やご贈ちなどでお苗りの耀を、巧なのお □ 
「お客様ご相がセンター」にお問い合わはください。 
所在地•電話番号などは裝更になることがありまず 
ので、あ6かじめご了承 < ださい。 


_ホームページのご奈巧_ 

部崩 • 消耗品‘別売馬のご購入専用ページ 

http://www.zojimshl-de-shopplng.com/ 


お客磯ご骗談おンター ***§ 

サピがかル*巧巧逆錠料をでご利巧いただけまず 
受付時間 9:0 口〜 17:00 月曜曰〜金曜日(祝因•弊な休業日を除く） 
•携巧里謡 " PHS ’ IP 醒韶など(ナビダイサルが利用できないお話） 

でのお問い合わせ . Tei (06) 已 3 已日•呂 4 已 1 

♦ファクシミリでのお問いをわせ • •••Fax (0636356-6143 
製品の r 型各•お問い合わせ巧勘と、お客樣の「お名前•ご住所， 

巧話番号 ‘ Fax 番号 J をご頁日入のラえ、お問い合わせくだをい。 

_干 530- 日 04 日大阪巿化区天満 1 T 目 19 番 9 号_ ゾ 

お普撤か6ご撮供し祀だく r お名前 • ご住所•電話凄号など」は、製品のアフター 
サービスおよびその後のを全点検活動のために利用させていただく場合びござ 
いますのでご了承藤いまず。 


夏-鷄闡について 



アフターサービス 


ご使婿中止 
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無筑策 

0 .日 目〜 日. 94 田.邑〜邑.己] 

0.17 〜 1.71 [1 — 10] 

嫁きこみ 

日.09〜0.72 |：0 .己〜 4] 

0.3 技〜 1.08 [呂〜 6] 

無洗が 

0.09〜 0.68 [0.5-4] 

0.34〜1.03 控〜 6] 

ずしめし 

0.09〜 1.0 の .5 〜 5 .已] 

0.1 日〜 1.8 [1-10] 

お洗米 

0.日目〜日。目4 辟呂〜呂.引 

0.17-1.71 [1 〜 10] 

おこわ 

0.18〜0.72 [1 〜 4] 

0.36〜1.08 [呂〜扫] 

お洗米 

日.17〜 0.6 呂 [1 … 4] 

0.34〜1.03 松〜芭 3 

おか协 

0.日目〜日.27 [0.5-1.5] 

0.日9〜日 .4 已 [0 .民〜呂讶 

無洗米 

0.09〜日 .26 四.百〜 1 .引 

0.09… 0.43 [0.5 〜吕切 


を米•を漱巧お 

日. 1 目〜 0.72 

。〜 4] 

0.36〜 1.44 

度〜日] 

雑裝米 

日.〇留〜白.7呂 

1； 日.邑〜 4] 

日.3 技…！. 日8 

お〜芭] 

1無洗米 

日.09〜0,6日 

[0.5-4] 

0.34〜1.03 

腔〜閉 

お気七ープ 


白 ■日 9〜 1.0 

の.呂〜瓦己] 

0.18 〜 1.8 

[ WO ] 

国 . f 

無洗米 

0.0 日〜 0.94 

阻.呂〜呂，引 

0.17-1.71 

[1-10] 

ぶつラおこげ 


0.0 日〜 1.0 

[0.5 〜瓦邑] 

0-1 日〜 1-8 

[1 〜 10] 

. 1 

無洗滞 

0.09—0.94 

の•已〜田.己] 

日. 17 〜 1.71 

[1 〜 10] 


I 発芽玄米 

m 源 

润 費_ 心 力 

を _飯 方式 

コー ドの 長さ 


日. 09 〜 0.7 呂 の.艮〜 4] 


[2 〜 8] 


交流 100 V 50/60 HZ 


1240 W 


1370 W 


圧力 IH (誘導加熱)方式 
1.0 m (コード U — ルつを） 


7卜 职 

巧 

、J ぶ、机 


… ノ 

S 

約已.已 kg 

約 6 .己 leg 

最 大 

炊 随 

容 

置 

1.0 L 

1.8 L 

区 

分 


名 

B 

D 

誘 

発 水 


mu 

9 .日呂 

召.4 呂 

年間 

消費草 

力 

涅 

73.7 kWh / 年 

114.6 kWh /^ 

1 固当たりの巧巧時消賣里力里 

137 Wh 

174 Wh 

1 時間当た日の保額時消费單力里 

巧.吕 Wh 

21.0 Wh 


1時間当たりの待磯時消費爾力里 I _ 0.8 已 Wh _ I _ 0.8 日 Wh _ I 

•特を地域(高し仙•厳寒地)においては、所定の性能げ確なできなしにとびありまず。こうした場所での使用はなるべくおさけください。 
• この製品は、日本国巧交流10 0 V 専用に設計されています。星源電圧や電源周波数の異なる外国では使用できません。 

また、アフターヴービスをでをません。 

This appliance was designed for use in Japan only where the local voltage supply is AC 100 V and should not be used in other 
countries 加 ere the voltage and frequency vasy . After sales-service for this appliance is not ava 帖 bie outside of Japan . 

此产品巧针巧モ日本国巧专用を流を厘10 0 V 巧设け，由モを国巧使唐を厘或を潭頻率不同，巧勿使ちモ其亩お芭， 

另ホ无まが此提供售后维を跟务。 

化ま品ち針對日本圉巧ま用を流 ■度 10 0 V 巧設お。由が备函巧使巧 《度 或 S 猩頻幸不同，話巧が貧他地區使巧。 

另亦無法爵此提供售後锥を照お。 

g 别吾さ智さちし Hia 导10 0 V 巧客空ま省巧!ちなフ i 坤苗曾"口!し卜替智を巧牟フトな0!哥ち马邱 Ai ち A 1 •客智牟窗を卜. 

A/S 圧を营みちをし!こ h 

•室温 S 3 で、水温纖前 )23 で、炊飯が星1.日しは54日畳、1 .8 L は72曰 g 、 巧飯米星！.日しは450运、1.呂 L は60日を1回当たりの炊飯時 
消費雲力量は口:〕炊飯 J メニューでの電力置です。1時間当たりの保温時消爱電力置は「低め傲盘_!での雲力置です。 

•実瞭にお使いになるときの消費亀力量は、使用頻度、使用時間、お米の量、ご使巧のメニュー、周囲の温度などによって恐ヒしますので、 
あくぎでを目やすとしてご寞くださし、 

•年間消費電力虽ま省エネ法•特定機器「龍ジヤー炊敲器 j の測定方法による数値です。（区分名も同法に基づいています。》 

♦蒸発水置は1回当たりの炊飯時に炊飯器機体がへ放出したかの質里であ。、省エネ法の目標基準値を算出するたゆに巧いる数値です。 


予約時消費電 
萬時消費爾：: 
寒地)におい1 


0.85 Wh 



が藝置摘 L】 【】巧はカップ i 
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